
KOMM’ INS TEAM!

Die KOCHfabrik GmbH I Restaurant Goldschätzchen
Personalabteilung I Bettina Dummann
Peiner Hof 7 I 25497 Prisdorf I jobs@koch-fabrik.com

Schnellbewerbung  unter: koch-fabrik.com/karriere

Tägliches Mittagessen

30 Tage Urlaub + 2 Tage frei für soziale Projekte

Job-Fahrrad

Betriebliche Altersvorsorge mit erhöhter Arbeitgeberleistung

EGYM Wellpass

50 Euro Guthabenkarte monatlich

Weiterbildung in der  KOCHfabrik ACADEMY

STELLVERTRETENDE SERVICE-LEITUNG
m/w/d I Vollzeit

Unser Goldschätzchen auf dem Peiner Hof in Prisdorf ist für uns das Herz unseres
Unternehmens: Hier spürt ihr die Liebe in  jedem Detail, schmeckt sie in jedem
Gericht und erlebt sie durch unseren herzlichen Service. Was uns so besonders

macht,  ist das beste Team der Welt: Ein Haufen verrückter, genialer, liebenswerter
und einzigartiger Gastro-, Küchen-, Service- und  Foodjunkies. Du bist

leidenschaftliche Gastgeber:in und das Verwöhnen der Gäste steht für dich an erster
Stelle? Dazu bist du  ein flexibler und zuverlässiger Teamplayer, auf den man sich in

jeder Situation verlassen kann? Dann komm‘ in unser TEAM 
KOCHfabrik ins Restaurant Goldschätzchen als:



DAS  IST DEIN DING:

Die KOCHfabrik GmbH I Restaurant Goldschätzchen
Personalabteilung I Bettina Dummann
Peiner Hof 7 I 25497 Prisdorf I jobs@koch-fabrik.com

Schnellbewerbung  unter: koch-fabrik.com/karriere

Professionelle und herzliche Gästebetreuung

Gäste kulinarisch verwöhnen, beraten und glücklich
machen: Speisen & Getränkewünsche aufnehmen und
servieren

Verantwortungsvolles Arbeiten von der Begrüßung
über die Platzierung bis hin zur Verabschiedung
unserer Gäste

Reservierungen annehmen, direkter und telefonischer
Gästekontakt, Erfahrungen mit opentable wünschenswert

Anpacken, mitmachen und Spaß haben



DAS  BRINGST DU MIT:

Die KOCHfabrik GmbH I Restaurant Goldschätzchen
Personalabteilung I Bettina Dummann
Peiner Hof 7 I 25497 Prisdorf I jobs@koch-fabrik.com

Schnellbewerbung  unter: koch-fabrik.com/karriere

Idealerweise eine abgeschlossene
Berufsausbildung sowie Berufserfahrung
gehobenen Gastronomie 

Spaß an Deinem Beruf und ein ständiges 
Interesse daran, Deine Kreativität bei uns 
einzubringen 

Freundliche und positive Ausstrahlung – auch in 
stressigen Situationen

Du bist ein engagierter Teamplayer und nicht auf 
den Mund gefallen 

Ein Auge für Details sowie ein hohes 
Qualitätsbewusstsein

Flexibilität, Motivation und Einsatzbereitschaft


